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Jippo -tutkimus

Mainiot muovit

Muovi on pikkuhiljaa hivuttautunut arkemme korvaamattomaksi apulaiseksi. Se on kevyttä, edullista, miellyttävän tuntuista ja mahdollista käyttää lähes missä tarkoituksessa vain. 

Millaisia muoveja on olemassa? Missä käyttötarkoituksissa niitä on?

Nyt opit valmistamaan Jipon kanssa erästä muovilaatua kotikonstein!

Tarvikkeet: 

· Rasvatonta maitoa 

· Etikkaa 

· Pieni kattila tai muu kuumennusta kestävä astia

· Elintarvikeväriä

· Jäätelötikku sekoittamiseen

· Lämpömittari

Työohje:

- Laita kattilaan 1 dl maitoa ja ruokalusikallinen etikkaa. 

- Jos tahdot, lisää elintarvikeväriä.

- Lämmitä seosta varovasti 50°C:een. 

- Mitä huomaat tapahtuvan? 

Miksi näin käy? Milloin maidolle tapahtuu itsestään samantyyppinen reaktio? 

- Hämmennä seosta jäätelötikulla. 

- Nosta tikkuun tarttunut muovi leivinpaperin päälle ja muotoile haluamasi muotoiseksi. 

- Voit liimata esineesi taakse magneetin, jolloin sinulla on hieno jääkaappimagneetti!

Hyvää työtä!

Olet valmistanut nyt itse kaseiinimuovia! 

Suomen ensimmäinen muovitehdas aloitti toimintansa 1921. Muovi, jota tehdas tuotti, valmistettiin myös maidosta!

Työn kemiallista taustaa

Muovit ovat polymeerejä. Polymeerit ovat pitkäketjuisia molekyylejä, joissa sama rakenneosa toistuu lukuisia kertoja. Yksi muovimolekyyli on rakentunut 1000 – 100000 yhteen liittyneestä pienemmästä rakenneosasta eli monomeeristä. Polymeerit voidaan jakaa luonnon polymeereihin sekä synteettisiin polymeereihin. Luonnon polymeereistä esimerkkinä ovat tärkkelys ja DNA. Synteettisiin polymeereihin voidaan lukea lukuisten muiden joukosta esimerkiksi polyeteeni, joka on maailman käytetyin synteettinen polymeeri. Polyeteeniä käytetään mm. muovipusseissa. 

Työssä valmistettu kaseiinimuovi koostuu maidon kaseiinista, joka on proteiini. Kuten kanamunan proteiinit denaturoituvat keitettäessä, maidon kaseiini denaturoituu etikkahapon ja lämmön vaikutuksesta kumimaiseksi kiinteäksi aineeksi, joka kuivuessaan kovettuu kaseiinimuoviksi. Kun proteiini denaturoituu, sen rakenne hajoaa ja proteiini menettää biologisen aktiivisuutensa. 







